X'TAF MINN DAWN FUQ IL-
FESTA TA' L-EPIFANIJA?

1. II-Festa ta' I-Epifanija hija celebrata fit- 12 il-Lejl
fuq il-Milied jew fil-Hadd bejn it-2 ta' Jannar u -5
ta’ Jannar.

2.Din ic-celebrazzjoni tghaqqad tlett grajjiet fil-
hajja ta' Kristu meta d-Divinita’ tieghu tiddi
permezz ta’' I-Umanita' tieghu: |-Adorazzjoni tal-
Magi, il-Maghmudija tal-Mulej Gesu' fil-Gordan, u |-
ewwel miraklu tieghu fit-Tieg ta' Kana.

3.Hija uzanza li nibdlu I-immagini tar-rghajja fil-
presepju ma dawk tat-tlett slaten magi bid-doni
taghhom.

4.Fil-jum tal-Festa ta' I-Epifanija xi tfal jqgumu biex
jaraw x'rigali hallewlhom is-Slaten Magi.

5.Fil-quddiesa, hemm barka fuq id-deheb, |-incens, il-
mirra, |-ilma ta' I-Epifanija u wara t-Tqarbin il-
barka fugq il-gibs.



6.Meta I-quddiesa tintemm, hu bicca gibs, incens u
mirra u l-ilma ta' I-Epifanija lejn id-dar f'xi
kontenitur zghir li hadt mieghek.

7.Meta tasal id-dar, roxx ftit ilma mbierek fil-
kmamar tad-dar tieghek biex tharishom mill-hemm
u ggib I-barka fughom filwagt li tinghad talba. (Din
[-uzanza ma nafx li ssir gewwa Maltaq, izda barra
minn xtutna tinzamm.)

8. Bil-gibs imbierek I-ewwel ikteb I-inizjali tat-tlett
slaten magi, u ghaggadom permezz ta’ salib. Dan
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tas-sena li nkunu fiha. Dawn [-inizjali, hafna
jemmnu li jfissru Christus Mansionem Benedicat
(KRISTU BIEREK DIN ID-DAR) u dawn il-marki
ghandhom jithallew sal-Pentekoste. (Nota din |-
azzjoni naf li ssir gewwa |-Bazilka tar-Rahal il-
6did wara kull quddiesa ghax gie |li attendejt
ghaliha)

9. Kull min jidhol f'daru ghall-ewwel darba wara I-
barka ghandu jghaddi b'siequ I-leminija.

10.  F'dan il-jum jinhema cake imsejjah tat-tlett
rejiet. Hemm hafna ricetti ghal din il-kwalita' ta’
kejk, li fih titpogga xbieha zghira tal-bambin jew
lewza jew tin foil zghira etc biex min isibha fis-
slice tieghu jinghad li jkollu barka specjali.

(Jekk interessat ghar-ricetta tista’ issib wahda li
tghogbok fuq I-internet.)




